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Hagaskolans skolrestaurang beldnas idag for sin skolmat och utnamns till
Stjarnrestaurang. Stor kreativitet i kok och servering samt en tydlig ambition att laga
narproducerad och ekologisk mat har vagt tungt i bedémningen. Under hosten utndmns
totalt tolv restauranger i hard konkurrens med de hundratals tips som skickats in fran
hela landet.

— Skolrestaurangens personal pa Hagaskolan gor det lilla extra sa att skollunchen blir dagens
hojdpunkt for gasterna, séger Annika Unt Widell, projektledare.

Utnamningen av stjarnrestauranger syftar till att inspirera manga fler skolor att laga riktigt bra
mat. De tre stjarnorna i utndmningen till Stjarnrestaurang star for:

* nojda matgaster

» omsorgsfullt lagad mat serverad i trevlig miljo

* ambitionen att servera nérproducerad och ekologisk mat

Diplomet delas till kockarna av Paul Svensson, kand fran TV-serien Matakuten och Annika
Unt Widell fran Skolmatens Vanner klockan 11.00 - 11.20 under lunchserveringen i
skolrestaurangen. Representanter fran kommunen och skolans ledning finns pa plats.

Projektet Battre skolmat syftar till att utveckla och forbattra skolmaltiderna i Sverige genom
att presentera exempel pa skolmaltider av basta kvalitet. Tolv av de framsta skolorna utnamns
till Stjarnrestauranger av en expertgrupp och samlas under nya hemsidan
www.battreskolmat.nu. Projektet drivs av Skolmatens Vanner och delfinansieras under aret av
Jordbruksverkets program Stod till insatser pa livsmedelsomradet.

Bilder for fri publicering laggs l6pande upp pa www.battreskolmat.nu/press

For ytterligare information kontakta
Annika Unt Widell, projektledare, tel 0702-37 99 29,
e-post: info@battreskolmat.nu

Skolmatens Vanner arbetar for att framja maten i skolor och férskolor. Verksamheten bedrivs
av Lantbrukarnas Riksforbund, LRF —en intresse- och féretagarorganisation fér de gréna
naringarna.





